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Seit nun mehr einem knappen Vierteljahrhundert versuchen wir, Sie mit frischen 
Speisen und ausgesuchten Weinen zu verwöhnen. 

 
Unsere Schwerpunkte im Bereich Küche sind: 

  
Salzburger Hausmannskost, 

Frischer Süß- und Salzwasserfisch 
und alles was dazu gehört (frische Calamaris, …), 

Schnitzel, Steaks, Nudelgerichte, … 
und natürlich frischer Salat vom Buffet 

 
Bitte beachten Sie daher unsere Thementage! 

 
 

Unser Seestüberl Team wünscht Ihnen eine angenehme Zeit in unserem 
Restaurant und einen „ Guten Appetit“  

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere beleuchtete Eisstockbahn ist bei Gästen und Einheimischen 
gleichermaßen beliebt.  

 
 
 
 
 
 
 



Hausgemachte Suppen 
 
Kaspreßknödel in der Zwiebelsuppe  €   4,20 
 klein €   3,00  
 

Französische Zwiebelsuppe 
 mit Käsecroutons €   3,00 
 

Knoblauchrahmsuppe mit gerösteten Schwarzbrotwürfeln 
 und Schlaghaube €   3,50 
 

Leberknödel in der Rindssuppe €   3,00 
 

Bouillon vom Rind  
 mit Frittaten oder Nudelsuppe €   2,60 
 
 
 
 
 
          Feine Vorspeisen 
 
 
 
 
 
Im Speckmantel gebratener Ziegenkäse 
 auf marinierten Tomatenscheiben €  10,00 
 

Carpaccio vom Salzburger Almochsen 
 mit frischem Parmesan und Olivenöl €    9,80 
 

Mozzarella gebacken auf Blattsalaten 
 mit Weißbrot €    8,50 
 
 

 
 

 

Ein Körberl frisch getoastetes Knoblauchbrot  € 3,80 

 



 
 
Deftige Hausmannskost  
 in der Pfanne serviert 
 
 
Kasnocken 
 Butterspätzle mit Zwiebel und Käse 
 angeröstet €   7,50 
 

Blutwurstgröstl 
 In Scheiben geschnittene Kartoffeln mit  
 Zwiebeln und Blutwurst geröstet und pikant  
 abgeschmeckt €   7,50 
 

Seestüberl’s Spezialgröstl 
 Zwiebel, in Scheiben geschnittener  
 Schweinebraten, Kartoffeln, Knödel,  
 Würstel und Pfefferoni angeröstet  
 und würzig abgeschmeckt €   8,00 
 
 

Schlachtschmaus mit versch. Braten, Selchschopf 
 Blutwurst, Würstl, Speckscheibe, Knödel,  
 Ofenkartoffel und Sauerkraut  € 13,50 

 

Hauptgerichte 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein 
 mit Petersilienkartoffeln,  
 und Preiselbeeren €   9,80 
  
 

Cordon Bleu vom Schwein 
 mit Petersilienkartoffeln 
 und Preiselbeeren € 10,50 
 
 



Gemischter Grillteller 
 Kalb-, Schwein- und Putenfleisch gegrillt 
 mit Würstl, Speckscheibe, Pommes Frites  
 und Buttergemüse € 12,50 
 

Schweinsmedaillons am Spieß 
 mit Pommes Frites und Kräuterbutter € 12,50 
 

Rumpsteak mit Kräuterbutter 
 dazu Gemüsegröstl und scharfe  
 Zwiebelsauce € 15,50 
 

Filetsteak 220g – Pfeffersauce oder Kräuterbutter 
 mit Potatoe Wedges und Speckbohnen € 21,50 
 

Filetsteak & Garnelen (2 Stück) 
 mit Röstinchen und Frischgemüse € 22,50 
 
 
 

 
Fischspezialitäten 
 
 
Frische Forelle „Müllerin“ 
 mit Petersilienkartoffeln 
 und Zitronengarnitur € 10,80 
 
Zanderfilet natur gebraten  
 auf Kräutersauce mit Butterreis  € 11,80 
 
Riesengarnelen vom Grill 
 im Reisring mit Knoblauchbutter   € 17,50 
 
Fischteller 
 Lachs, Zander und Garnelen  
 auf Tagliatelle in Kräuterrahmsauce € 15,50 
 
  



 
Weitere spezielle Fischgerichte und italienische Spezialitäten bereiten 
wir Ihnen Freitag und Samstag zu. 
 
Einige Beispiele: 

·  Steinbutt auf Venezianische Art 
·  Frische Calamaris vom Grill 
·  Mießmuscheln auf Seemannsart 
·  Seeteufelmedaillons usw. 
 

Nudelgerichte 
 

Pasticcio della casa 
 Maccaroni in Kräuterrahmsauce mit  
 Schinken und Käse überbacken  
 kleine Portion €   7,20 
 große Portion €   9,20 
 

Spaghetti „Bolognese“ 
 mit Tomaten-Fleischsauce €   7,20 
 

Frische Salatkompositionen 
 

Chefsalat  
 frische Salate mit Putenstreifen €   8,50 
 

Bunte Blattsalate „Gourmet“ 
 mit gegrillten Riesengarnelen und  
 Tomatenscheiben € 10,80 
 

Spanischer Fischersalat 
 mit Tunfisch und Zwiebelringen €   8,50 
 

Frische Salate vom Buffet 
 Große Salatschüssel €   4,80 
 Salatteller €   3,50 
 Kleine Salatschüssel €   2,80 
 
 

Ein Körberl frisch getoastetes Knoblauchbrot  € 3,80 



Hausgemachte Mehlspeisen- feine Desserts 
 
Kaiserschmarren 
 mit Preiselbeer- oder Pfirsichkompott €  7,20 
 
Frische Palatschinken 
 2 Stück mit Marillenmarmelade €  4,50 
 1 Stück mit Vanilleeis, Schokosauce,  
  gerösteten Mandelsplittern 
  und Schlagobers €  4,50 
 
Mohr im Hemd 
 warmer Schokokuchen mit Vanilleeis €  4,50 
 
Topfennockerl auf Fruchtspiegel,  
 mit frischen Früchten fein garniert €  5,50 
 
Tiramisu  
 garniert mit frischen Früchten €  5,50 
 
Germknödel 
 mit Vanillesauce oder Butter und Mohn €  4,50 

 
Apfelstrudl oder Topfenstrudl 
 mit Vanillesauce  €  4,20 
 mit Schlag €  3,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Jausenkarte 
 
Belegtes Brot €  5,50 

 
Speckbrot €  5,50 
 
Käsebrot €  5,50 
 
Essigwurst mit Brot €  5,50 
 
Heiße Würstl mit Senf und Weißbrot €  3,50 
 
Würstlsuppe mit Weißbrot €  5,20 

 
Schinken Käse Toast fein garniert €  4,20 
 

------------------------------------------------------------------ 
 

Gerne bereiten wir Ihnen auf Vorbestellung: 
 

Schweinshaxe mit Beilagen (ab 2 Personen) pro Pers. € 12,00 
Ripperl mit versch. Beil. (ab 4 Personen) pro Pers. € 12,00 
Fondue mit Beilagen (ab 2 Personen) pro Pers. € 22,00 
Raclette (ab 2 Personen) mit Beilagen pro Pers. € 17,00 
Spanferkel (ab 10 Personen) mit Beilagen pro Pers. € 16,00 

 
 

Jeden Sonntag  
 

Frisches Bauernbratl 
mit mitgebratenem Wurzelgemüse, Semmelknödel und  

Salat vom Buffet 
€ 10,00 

 
 



 
 
Alkoholfreie Getränke 
  Menge Euro 
  

Cola, Fanta, Sprite oder Apfelsaft 0,25l   2,00 
  0,50l 3,80 
Almdudler / Cola Light – Flasche 0,35l 2,80 
 

Orangensaft, Johannisbeersaft 
Vitaminsaft, Erdbeersaft, …… 0,20 l 2,40 
 

Bitter Lemon, Tonic Water 0,20l  2,40 
 

Mineralwasser – mit Kohlensäure -  Flasche 0,35l  2,00 
   Flasche 1,00l 4,50 
               ohne Kohlensäure Flasche 0,35l  2,00  
  Flasche  1,00l 4,50 
 

Eistee    Pfirsich 0,25l  2,20 
 Zitrone 0,25l  2,20 
 

Kinderfreundliche Getränke 
 

Skiwasser Himbeer 0,50l  3,10 
     Zitrone 0,50l  3,10 
Apfelsaft gespritzt  0,50l 3,00 
 

Red Bull 0,20l  3,50 
 
Biere 
 
Stiegelbier oder Radler vom Faß 0,50l 3,20 
  0,30l  2,60 
  0,20l  2,00 
 
Clausthaler alkoholfrei - Flasche  0,50l 3,20 
 
König Ludwig dunkel – Flasche    0,50l    3,80 
 
Paulaner Hefeweizen hell/dunkel 0,50l           3,80 
 
 

>Inklusivpreise < 



Weine - Weißweine – offen 
 
Grüner Veltliner – trocken  1/8l 2,00 
 

Riesling „Jurtschitsch“ aus dem Kamptal 1/8l 2,30 
 

Rivaner „Jurtschitsch“ aus dem Kamptal 1/8l 2,30 
 

Lambrusco weiß oder rot 1/8l 2,30 
 

Weißwein gespritzt  1/4l  2,50  
 

Weißwein süß gespritzt 1/4l  3,00 
 
 
 
Rotweine offen 
 
Blauer Zweigelt vom „Fiedlerhof“ – trocken 1/8l  2,30 
 

Südtiroler Edelvernatsch „F. Gutmann“ 1/8l 2,30 
 

Rotwein gespritzt  1/4l  2,80 
 

Prosecco – Sekt – Champagner 
 
Schlumberger Sparkling  Flasche 0,75l 28,00 
 

  Glas 0,1l 4,00 
 

Schlumberger Goldeck Flasche 0,75l  22,00 
 

  Glas 0,1l 3,30 
 

Sparkling Piccolo Flasche 0,2l  8,00 
 

Sekt Orange Glas0,1l 3,30 
 

Prosecco Flasche 0,7l 18,00 
 

   Glas0,1l 3,00 
 

Champagner Rüderer Brut Flasche 0,75l 85,00 
 

�  Inklusivpreise< 



 
Kaffee / Tee / Aufgussgetränke 

 
Heißer Kakao mit Schlagobers 0,25l 2,60 
 

Heiße Zitrone 0,25l 2,00 
 

Schwarzer Tee mit Zitrone 0,25l  1,80 
 

Früchtetee mit Zitrone 0,25l  1,80 
 

Früchtetee spezial  große Tasse 2,50 
 

Kamillentee, Pfefferminztee, 
Hagebuttentee,  große Tasse 2,00 
 

Jagatee  0,25l  4,50 
 

Glühwein  0,25l 3,50 
 
 
 
 
 
 

Tasse Kaffee (Verlängerter)  2,10 
 

Portion Kaffee  3,80 
 

Großer Brauner (starker Kaffee)  2,60 
 

Kleiner Brauner (Expresso)  2,00 
 

Häferlkaffee (Milchkaffee)  2,50 
 

Latte Macciatto  2,80 
 

Capuccino  2,80 
 

Café „Maria Theresia“ 
 mit Likör und Schlagobers  5,20 
 

Kaffee Haag – Koffeinfreier Kaffee  2,10 
 

> Inklusivpreise< 
 
 
 



 

Spirituosen 
 
Schnäpse vom steirischen Bauern  

  Obstler 2 cl 1,90 
  Marillenbrand  2.cl 2,50 
  Williamsbrand 2.cl 2,20 
   
  Himbeer, Kirsch, Enzian, 
  Vogelbeer, .. 2 cl 2,50  
 
  Williamsbrand mit Birne  3,20 
  Marille mit Frucht  3,20 
 
Brände  Wodka, Gin 2 cl 2,50 
 
Rum  Österreichischer Rum 38% 2 cl 1,90 
  
  Bacardi / Cola  3,50 
 
Whiskey Jim Beam /Cola  3,50 
 
  Jack Daniels, Ballantines / Cola  4,00 
 
Weinbrände Scharlachberg 2 cl 2,50 
 
  Asbach Uralt 2 cl 3,00 
 
Cognac  Remy Martin 2 cl 3,50 
 
Bitter   Fernet Branca 
  Jägermeister 
  Cynar 2 cl 3,00 
 
  Ramazotti mit Zitrone und Eis 2 cl 3,00 
 
Liköre   Amaretto, Grande Manier 
  Maria Theresia, Cointreau 2 cl 3,00 
 

> Inklusivpreise< 


