\/orspran - Ant[pﬁsm/ﬁfors apeuvre

Gebackener Mozzavella auf Blattsalaten, mariniert
mit Balsamicoessio und Olivensl,
dazu frisches weibbrot € 6,80

Gefullte calamart auf wetbweinsauce
mit Gemisejulienne € #,50

Fische Austern ,Flnes de claire mit Zitrone
per Stick € 4,50

Thunfisch-Carpacio
Mit frischem Parmesan, Olivensl uno Balsamico

€ &50
_Jakobsmuschel tiberbacken
mit Kinoblauch-Sahwnebrosel
als Vorspeise € 9,00
als Hauptspeise € 16,00
Gemischter Vorspeisenteller kalt/warm
Prosciutto di Parmam, Salamdi, calamart,
Muscheln, Garnelen .... € 10,50

Eln Korberl frisch getoastetes Knoblauchbrot € 3,50



Suppen (Minestre/Potages)

venezianische Flschsuppe
mit verseh. Meeresfischen,
Muscheln und Gemiise
Cremesuppe Vo frischen Spargel
mit Lachsnockerl und Obershaube

Fischfilets oder Steaks -
vom Grill oder geditnstet

Schwertfischsteak - Pesce spada/ Espandon &
vom Grill mit Bellagen nach wahl

Seeteufelmedanillons — Coda di rospo/Lotte de wmer
oegrillt mit Bellagen n. W.

Lachsmittelstitck - salmon/sSaumon
gedlnstet im Flschfond mit Wurzelgemiise
oder gegrillt mit Bellagen n. W.

Zanderfilet oder Steak - Sandra/Sandre
oebraten wmit Betlagen n. w.

Viktoriabarsch
mit Sauce Tartar und Bellagen n. W.

€ 5,50

€ 4,50

€ 13,50

€ 13,50

€ 13,50



Hellbutt ,Ostriesen Art — Hallbutt/Fletan
b Rolr gebraten wmit Speck, Zwiebeln
wnd Kinoblaubschawm, dazu Beilagen
nach wahl € 13,50

Wir bereiten hnew Flsche ime Ganzen aus unsereyr
Fischvitrine auf verschiedene Arten zu.

1. venezianische Art -
in venezien werden Ganze Fische mit frischem Kinoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Oliven und Tomaten mit Olivensl bm
Rohr gebraten. Kartoffelblitter werden ebenfalls in der
Reln mitgebraten.

2. Art - in der sSalzkruste
Ganze Fische werden Ln elnem Mantel aus Meersalz tm
Ofen gebraten. Dabel wivd der Flsch nur mit frischen
Kriiutern gewlrzt. Durch die Salzkruste blelbt der Fisch
sehr saftig.

3. Art - gebraten in der Pfanne oder im Rohr

4. Art - im Fischfono mit Wurzelgemiise



qoldbrasse — orata/Bréwe
mit wohlschimeckendenm weihem Flelsch
Dle Familie der Meerbrassen Lst malt ca. 200 Arten
Ln allen tropischen Meeren vertreten.
Ste wird bis zu 90 e lang und € kg schwer. & 16,00

Seezunge - soglia/Sole
2die Kinigin der Meere*
Zartes, mageres Leleht verdauliches Flelsch und
wird bis zu 50 evm lang. Dle beste Qualitit finden
Sie im Armelkranal (Ostenole oder Dover Sole).
Gegrillt mit Beilagen nach wahl € 21,00

St. Petersfisch — San Pletro/saint Plerve
aus dem Nordatlantie, sehr mageres Fleiseh
b Rolhr gebraten oder auf venezianische Art

pro Personm € 26,00

Stelnbutt — Rombo/Turbot

eln Linksiugiger Plattfisch, der sich tn der Norolsee

L Mittelmeer und b Atlantik awfhilt.

Er wird bis zu einem Meter Lang una 20 kg schwer und ist

neben oer Seezunge elner der edelsten Meeresfische

pro Person € 23,00

Frische Forelle — Trotta/

SBlau’ gedinstet b Fischfond mit wurzelgemiise

oder ,Miillerin® gebraten mit Butter

und Bellagen n. W. & 12,50



Frische Schalentiere, Muscheln, Krustem- una

welchtiere

Miebmuseheln — Cozze/Moules 2 Seemanns Art

geollinstet in elnem Fonol aus Knoblauch, Gemisejulienne

und wethwein, dazu frisches weibbrot
und Salat vom Buffet

Gemlschte Muschelpfanne
verschiedene Muscheln wie Cannoliceht
Fasolari, Tartufl, Vongole und Cozze usw.
gediumstet in weitbwein und Kinoblauch
dazu frisches weibbrot und Salat v. Buffet

Frische Tintenfische - Calamaris
vom Grill mit Knoblauchbutter, Ofenkartoffel
und Salat vom Buffet

Riesengarnelen im Speckmantel am Spieb
vom Grill mit Bellagen nach wahl
und Salat vom Buffet

Scampls — Kaisergranaten vom Grill
Scampo nattonale/Nephrops norvegicus
vom Grill mit Knoblauchbutter, Betlagen nach
wahl uno wetbbrot

€ 13,00

e 17,00

€ 14,00

€ 19,50

€ 19,50



Taschenkrebs — qranciporro

gefullt und gratiniert mit
verschiedenen Beilagen una
Salat vom Buffet

€ 22,00

Languste / Aragosta
gekocht im Flschfono mit verschiedenen Saucen,
Beilagen nach wahl und Salat vom Buffet
Prels auf Anfrage

Humimner — Astice (Ranaoa)
,Der Kardinal der Meere”
wird bis zu 75 e lang und 5 Rg. Schwer.
Dazu glbt’s verschiedene Saucen, Bellagen nach
wahl und weibbrot € 20,00

Gewiscehte Flschplatte — von allem etwas
verschiedene Fische (ganz oder/und Filets),
Garnelen, calamaris uno Muscheln, dazu
versehiedene sSaucen und Betlagen nach wahl
€ 22,00

Zuw allen Gerichten gllt’s Betlagen nach wahl und frischen Salat
vom Buffet.

Beilagen gebratene Kartoffelblitter, Ofenkartoffel, Polenta, wilder
Rels, quocehl oder Salzkartoffelin.

Eln Korberl frisch getoastetes Knoblauchbrot € 3,50




